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Situació  de la seguretat alimentària a Catalunya

Memòria anual sobre la situació de la seguretat alimentària

https://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/memories/
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Manca de formació acreditada

• Augment de la temperatura ( major risc Intoxicacions alimentàries

• Infants (població vulnerable)
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Informe sobre les tendències i els riscos de la seguretat alimentària a Catalunya 
durant la propera dècada

  El futur de la seguretat alimentària a Catalunya

https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa

https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa
https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa
https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa
https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa
https://acsa.gencat.cat/ca/detall/article/informe-futur-sa
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SISTEMA DE CONTROL 

SANITARI DELS ALIMENTS 

I ELS ESTABLIMENTS 

ALIMENTARIS DE 

CATALUNYA

INSPECCIONS

Model del Control Oficial a Catalunya

PROGRAMES

PROTOCOLS

• Dades identificatives de l’establiment, servei i menjars que ofereix, dades empresa 

externa elaboradora

• Disseny de les instal·lacions, equipaments i mitjans de transport, manteniment, 

dimensions, materials de construcció, infraestructures i equips obligatoris

• Recepció, condicionament i emmagatzematge de matèria primeres, higiene 

instal·lacions, equips, higiene de persona, bones pràctiques de manipulació, higiene 

dels processos de producció, envasament, emmagatzematge, manteniment exposició 

i servei de menjars elaborats, ...

• Prerequisits (N+D, formació, proveïdors, traçabilitat, temperatura, aigua, al·lèrgens i 

residus), plans APPCC, guies de pràctiques correctes d’higiene

PROCEDIMENTS

GUIES D’INTERPRETACIÓ
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Programa  Oficial Allotjaments infantils i Juvenils

Resultats control oficial alimentari- 2024

Bloc protocol 

SICA

Conforme NC_lleus NC_greus NC_Molt 

greus

% 

Conformitat 

Infraestructures i 

equipaments

1415 374 15 0 78,4

Procés i 

producte

920 276 20 0 75,7

Prerequisits 726 544 83 0 53,7 

Procediments 

basats en 

l'APPCC

243 178 30 0 53,9

➢ Els principals punts febles es concentren en els prerequisits i en els sistemes d’autocontrol basats en l’APPCC, 

163 inspeccionats

• En el 71,5% de les inspeccions es detecten deficiències lleus

• En el 15,8% es detecten incompliments  greus

• En el 12,7% no es detecten incompliments
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Documentació de suport 
àmbit alimentari

GPCH  per a operadors que 
elaboren i/o serveixen 
menjars preparats per a 
col·lectivitats

https://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/guies-practiques-correctes-higiene/restauracio-collectiva/
https://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/guies-practiques-correctes-higiene/restauracio-collectiva/
https://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/guies-practiques-correctes-higiene/restauracio-collectiva/
https://acsa.gencat.cat/ca/Publicacions/guies-i-documents-de-bones-practiques/guies-practiques-correctes-higiene/restauracio-collectiva/
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Restauració

Recomanacions de seguretat alimentària als casals d'estiu

Documentació de suport 
àmbit alimentari

https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/restauracio/
https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/centres-educatius/seguretat-alimentaria-als-casals-destiu/
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Control Oficial dels allotjaments infantils i juvenils
 Programa integrat de control sanitari ambiental

PROGRAMA PROTOCOL

GUIES D’INTERPRETACIÓ
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Resultats control sanitari ambiental - 2025

 Programa Oficial  Allotjaments infantils i juvenils

➢ Condicions higienicosanitàries generals:  96,96% correctes  

➢ Avaluació de les dependències:  30,04% tenen algun incompliment

• 1,90% tenen els blocs de serveis en condicions sanitàries incorrectes      

•  3,63% tenen condicions sanitàries incorrectes en els dormitoris        

•  17,32 % no tenen infermeria o la tenen en condicions incorrectes      

•  15,21 % no tenen farmaciola o és incorrecta        

➢ Aigua de consum: 

• Instal·lacions (captació, emmagatzematge i sistema de desinfecció): 9,03% condicions sanitàries 

incorrectes      

• Disposen de Pla d’autocontrol i gestió (PAG): 73,42%         

• PAG implementat i es compleix total o parcialment: 99,13%   

• Qualitat de l’aigua (dades autocontrols): 14,28% VP incorrectes        

299 inspeccionats
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Resultats control sanitari ambiental - 2025

 Programa Oficial  Allotjaments infantils i juvenils

➢ Control i prevenció  de la legionel·losi: 

• Programa de neteja i desinfecció: 96,11 % dels establiments avaluats el realitzen       

     El 90 % dels que no la fan són de baix risc. 

• Capacitació del personal que realitza tractaments (personal propi):  92,96 % compleix el requisit de capacitació

• Certificat de revisió de les instal·lacions d’alt risc: 87,72 % dels establiments en disposen 

                                  

• Compliment global requisits de prevenció i control de legionel·losi (alt risc): 87,72%

➢ Avaluació conjunta dels diferents programes 

El 63% dels establiments inspeccionats  compleixen pel que fa a condicions sanitàries de les instal·lacions, 

infraestructures del sistema de subministrament d’aigua i instal·lacions d’alt risc de dispersió de legionel·la
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